CARANO
2020

LAGREIN RISERVA DOC
‘ VIGNA ARZENHOF

SORTE: Lagrein ALKOHOL: 13,5 %
ERTRAG: 40 hl/ha SAURE: 5,4 g/l
FLASCHEN: 6.000 RESTZUCKER: 1,0 g/I

BODENSTANDIGE WELTOFFENHEIT

Man muss wissen, wo man herkommt, um neue Wege beschreiten zu
kdnnen. Der Name Carano erinnert an den heimatlichen Ursprung der
Familie Di Pauli im Fleimstal. Die autochthone und manchmal recht
rustikale Sorte Lagreinprasentiertsichindiesem Wein mit weltoffenem
Charakter und mondéaner Eleganz.

JAHRGANG

Auf einen relativ milden Winter folgten ein niederschlagsreicher
Méarz und ein trockener und warmer April. Die Blite erfolgte etwas
friher als normalerweise, der Sommer verlief ohne langere Hitzepe-
rioden. Trotzdem wurde der Vegetationsvorsprung bis zur Ernte
immer kirzer, und die ersten Trauben wurden Anfang September
gelesen. Die letzte Fuhre (Cabernet) erreichte am 8. Oktober die
Kellerei.

o < VINIFIKATION

Garungim Holzgarbottichund anschlieRender langer Maischemazerati-
on;nachdemspontanen Saureabbau Mitte Novemberins Barrique (30%
neue Fasser), 16 Monate im kleinen HolzfalR mit einem Abstich.

LAGE/BODEN

Arzenhof, Kanzel auf 250 m bis 390 m malerisch ilber dem Westufer des
Kalterer Sees gelegen; nach Siidosten geneigter Moranenschuttkegel
mit Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand und ausreichend Lehm.
Mediterranes Mikroklima.

DEGUSTATIONSNOTIZ
Tiefdunkle Farbe, in der Nase Noten nach Kirsche, Brombeere und
Pflaume. Im Gaumen zeigt sich der Wein sehr saftig mit wiirziger Note

und geschmeidigem Tannin. Angenehm weich und rund im Finale.

BARON DI PAULI | info@barondipauli.com | www.barondipauli.com



