ARZIO MAJOR
2015

‘ CABERNET SAUVIGNON
RISERVA DOC

SORTE: Cabernet Sauv. ALKOHOL: 13,5 %
ERTRAG: 35 hl/ha SAURE: 4,7 g/l
FLASCHEN: 1.800 RESTZUCKER: 1,5 g/l

BURGERMEISTER DER MARKTGEMEINDE

Gleich drei Abkdmmlinge der Familie Di Pauli - Anton, Andreas und
Georg Freiherr Di Pauli von Treuheim - dienten als erste Burger Kalterns
den Einwohnern der Seegemeinde und trugen maBgeblich zur Entwick-
lung des Ortes bei. In ihrer Amtszeit wurden unter anderem das erste
Elektrizitdtswerk im Dorf, die Mendelbahn und die Uberetscherbahn
errichtet. lhnen zu Ehren tragt diese Sonderedition des Arzio den Zusatz
~Major*.

JAHRGANG

Das Jahr 2015 zeichnete sich durch einen sehr heiBen Sommer aus,
der sich rund um den See auch in Form von Wasserknappheit zeigte.
Zunachst deutete alles auf eine frihe Ernte hin. SchlieBlich begann sie
jedoch nur einige Tage friher als normalerweise, am 1. September, da
die extreme, trockene Hitze die Wachstumsentwicklung signifikant ver-
langsamt hatte. Die Ernte ging am 27. Oktober zu Ende und verspricht
groBartige Ergebnisse. Die Rotweine sind konzentriert, warm und reif,
wie es sie schon seit Jahren nicht mehr gab.

VINIFIKATION

Garung im Holzgéarbottich, dreiwdchige Maischemazeration; Anfang
November ins Barrique (40% neue Fasser), spontaner Saureabbau, 18
Monate im kleinen HolzfaB mit 2 Abstichen.

LAGE/BODEN

Arzenhof, Kanzel auf 250 m bis 390 m malerisch Uber dem Westufer des
Kalterer Sees gelegen; nach Stidosten geneigter Moranenschuttkegel
mit Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand und ausreichend Lehm.
Mediterranes Mikroklima.

DEGUSTATIONSNOTIZ

Leuchtendes Rubinrot. Eréffnet in der Nase mit fruchtig-wurzigen Noten
nach Brombeere und wilden Kirschen, dazu weiBer Pfeffer und ein ele-
ganter Zedernholzton. Dicht und konzentriert am Gaumen mit griffigem,

feinmaschigem Tannin.
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