CARANO 2010

JAHRGANG

Nach einem trockenen und durchschnicdich kalten Winter begann der Frithling mit sehr wechselhaftem Wetter. Auf den April
mit iiberdurchschnittlich vielen Sonnenstunden folgte ein verregneter und kalter Mai, der den Bliiteverlauf und damit den
weiteren Jahreszyklus stark beeinflusst hat.Nach dem extrem trockenen und heiffen Juli folgte noch eine weitere Regenperiode im
August, bevor bei schénem Herbstwetter Anfang September die Ernte begann. Das Wetter wihrend den zehn Wochen Erntezeit
war schon und nur von vereinzelten Regentagen unterbrochen.Bedingt durch die wechselhaften Witterungsverhilenisse, ist die
Ernte im Jahr 2010 mengenmifig sehr gering ausgefallen. Die Weine glinzen dafiir mit herausragenden Qualititen: die Weilen

mit viel Fruchteypizitit, eleganter Sdure und Frische, die Roten mit feinem Kérper und saftig eleganten Gerbstoffen.
VINIFIKATION

Spontangirung im offenen Girstinder, eine Maischematzeration von 25 Tagen, Mitte Oktober ins Barrique (50% neue Fisser),
spontaner Siureabbau. 18 Monate im kleinen Fass mit einem Abstich.
Abfiillung im Juli 2011 mit leichter Filtration.

BEDINGUNGEN WAHREND DER ERNTE
Durch den Reifevorsprung konnten die Trauben sehr gut ausreifen. Hertliches Herbstwetter schaffte die beste Voraussetzung fiir
einen groflen Lagrein.

LAGE/BODEN

Arzenhof, Kanzel auf 300 bis 400m iiber dem Meeresspiegel.
Nach Siidosten geneigter Morinenschuttkegel mit Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand (mineralisch) und ausreichend Lehm
(Korper); Mediterranes Mikroklima.

ANMERKUNGEN DES ONOLOGEN

Tiefdunkle Farbe, in der Nase Noten nach Kirsche, Brombeere und Pflaume. Im Gaumen zeigt sich der Wein schr saftig mit

wiirziger Note und geschmeidigem Tannin. Angenechm weich und rund im Finale.

SORTENSPIEGEL: 100% Lagrein

ERTRAG: 40 hitha
ALKOHOL: 13,5 %
SAURE: 534l ﬂmhp
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