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A L L E S I S T M Ö G L IC H ! 

Manchmal werden Träume Wirk l ichke i t .  Mi t  Phantas ie,  Wi l lenskra f t  und 

e iner Pr ise Glück läss t  s ich manch schlummerndes Potent ia l  (gr iech. 

Dynamis) ent fa l ten.  Dennoch is t  es kaum zu g lauben, dass d ie Weins tö -

cke des Höf l  unterm Ste in in der Lage s ind, e inen f i l ig ranen, lebendigen, 

l ieb l ichen R ies l ing im Mosel -S t i l  her vorzubr ingen. Und doch w i rd mi t 

d iesem Wein aus My thos Rea l i tä t . 

 

JA H RG A N G

Nach e inem übermäßig t rockenen Winter und e inem f rühen Aust r ieb,  ka -

men wi r  be i  e iner Fros tper iode Ende Apr i l  mi t  e inem blauen Auge davon. 

Bere i t s Anfang Mai ze ig ten s ich d ie ers ten au fgesprungenen Trauben-

b lü ten. E inem n iederschlagsre ichen Ju l i  mi t  e in igen loka len Hagelgewi t -

te rn,  fo lg te d ie le t z te Re i fephase. Am 31. August s ta r te te d ie Wein lese 

mi t  Sauv ignon am Höf l  unterm Ste in in Söl l .  Der e t was regner ische Sep -

tember l ieß uns kaum Ze i t  zum Durchatmen, an den Sonnentagen wurde 

krä f t ig angepack t ,  um die per fek t  re i fen Trauben zu lesen. Bere i t s mi t 

der ers ten Ok tober woche wurde d ie Ernte mi t  Cabernet Sauv ignon vom 

Arzenhof komplet t  abgeschlossen.

 

V I N I F I K AT ION

Ganz t raubenpressung; Spontangärung be i  n iedr iger Temperatur im gro -

ßen Holz fass;  fünf  Monate Lagerung au f der Fe inhefe im Edels tah l .

L AG E / B ODE N

Höf l  unterm Ste in in Söl l  be i  Tramin,  au f  50 0 m ü.M.;  aus dem krä f t igen, 

lehmigen Ka lkschot terboden gehen sehr s t ruk tur ie r te Weine mi t  bedeu-

tender Säure her vor.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Strohgelb mi t  f r i schen Grünre f lexen; fe iner Duf t  nach we ißem P f i rs ich 

und Z i t rusblü ten mi t  minera l ischen Feuers te innoten. Am Gaumen fe ines 

Spie l  zw ischen ausgewogener Säure und Süße in Kombinat ion mi t  e iner 

anha l tenden Minera l i t ä t .

DY NA M IS  
2 017

S ORT E : 		  Ries l ing

E RT R AG : 		  50 h l /ha 

F L A S C H E N : 	 	 2 .0 0 0

RIESLING 

IGT

A L KOHOL : 		  11,5 %

S ÄU R E : 		  6,5 g / l

R E S T Z UC K E R : 		 18 ,0 g / l


