
 

 

S O R T E N S P I E G E L :  60% Riesling  

40% Sauvignon Bl. 

E R T R A G :   50 hl/ha 

A L C O H O L :   13,0 % 

S Ä U R E :   6,3 ‰ 

R E S T Z U C K E R :   2,0 g/l 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENOSI 2016 IGT 
Z W E I  S E E L E N  

Die beiden Charakterköpfe Riesling und Sauvignon verbinden sich im Enosi (griech. Vereinigung) zu einer 

ungewöhnlichen Cuvée. In einem ausgeglichenen Kampf ringen die beiden eng umschlungen um die Oberhand. 

Der Wein beeindruckt durch seine faszinierend wandelbare Persönlichkeit und macht das Öffnen jeder Flasche zu 

einer spannenden Überraschung. 

 

J A H R G A N G  

Der Jahrgang 2016 war voller Überraschungen. Der milde Frühling wurde von einem eisigen April abgelöst, was 

das Wachstum vorerst zum Erliegen brachte. Die eifrige und beständige Arbeit am Weinberg machte es möglich, 

die Situation im Griff zu behalten. Auf einen instabilen Sommeranfang folgten Ende August und im September 

wieder sonnige Tage. Die Weinlese begann erst Mitte September. Die Weißweine zeichnen sich durch eine 

angenehme Aromatik aus, getragen durch eine gut strukturierte Säure, während bei den Rotweinen die kräftigen 

Duftnoten bei passender Säure überzeugen. 

 

V I N I F I K A T I O N  

Beim Riesling Ganztraubenpressung und Vergärung im Edelstahl. Beim Sauvignon 12-stündige Mazeration, 

Gärung im großen Holzfass und Edelstahl. Zehn Monate auf der Feinhefe mit regelmäßiger Battonage. Abfüllung 

April 2017. 
 

L A G E / B O D E N  

Höfl unterm Stein in Söll bei Tramin ist ein auf 480 bis 550 m über dem Meeresspiegel gelegener Südosthang. Auf 

kräftigem, lehmigem Kalkschotterboden gedeihen 15-25 Jahre alte Reben auf Drahtrahmen, die bei extrem 

niedrigem Ertrag von 50 hl/ha Einzigartiges hervorbringen. 


