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Z W E I S E E L E N 

Die be iden Charak terköpfe R ies l ing und Sauv ignon verb inden s ich 

im Enos i  (gr iech. Vere in igung) zu e iner ungewöhnl ichen Cuvée. In 

e inem ausgegl ichenen Kampf r ingen d ie be iden eng umschlungen um 

die Oberhand. Der Wein bee indruck t durch se ine fasz in ierend wan-

de lbare Persönl ichke i t  und macht das Ö f fnen jeder F lasche zu e iner 

spannenden Überraschung. 

 

JA H RG A N G

Nach e inem übermäßig t rockenen Winter und e inem f rühen Aust r ieb,  ka -

men wi r  be i  e iner Fros tper iode Ende Apr i l  mi t  e inem blauen Auge davon. 

Bere i t s Anfang Mai ze ig ten s ich d ie ers ten au fgesprungenen Trauben-

b lü ten. E inem n iederschlagsre ichen Ju l i  mi t  e in igen loka len Hagelgewi t -

te rn,  fo lg te d ie le t z te Re i fephase. Am 31. August s ta r te te d ie Wein lese 

mi t  Sauv ignon am Höf l  unterm Ste in in Söl l .  Der e t was regner ische Sep -

tember l ieß uns kaum Ze i t  zum Durchatmen, an den Sonnentagen wurde 

krä f t ig angepack t ,  um die per fek t  re i fen Trauben zu lesen. Bere i t s mi t 

der ers ten Ok tober woche wurde d ie Ernte mi t  Cabernet Sauv ignon vom 

Arzenhof komplet t  abgeschlossen. 

 

V I N I F I K AT ION

Beim R ies l ing Ganz t raubenpressung und Vergärung im Edels tah l .  Be im 

Sauv ignon 12-s tündige Mazerat ion,  Gärung im großen Holz fass und 

Edels tah l .  Zehn Monate au f  der Fe inhefe mi t  rege lmäßiger Bat tonage. 

L AG E / B ODE N

Höf l  unterm Ste in in Söl l  be i  Tramin,  au f  50 0 m ü.M.;  aus dem krä f t igen, 

lehmigen Ka lkschot terboden gehen sehr s t ruk tur ie r te Weine mi t  bedeu-

tender Säure her vor.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Goldgelb mi t  grünl ichen Ref lexen; in der Nase Aromen von re i fem P f i r-

s ich,  Ananas und Pass ions f rucht;  am Gaumen sehr lebendig,  mi t  fe iner 

Säure und schöner Minera l i t ä t .

E NOSI  
2 017

S ORT E N :    60% R ies l ing

  40% Sauv ignon

E RT R AG :   50 h l /ha 

F L A S C H E N :   6 .50 0

BIANCO 

IGT

A L KOHOL :   13 ,0 %

S ÄU R E :   6,5 g / l

R E S T Z UC K E R :   2 ,0 g / l


