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F E R N W E H NAC H N E U E N W E LT E N 

Überschwängl ich,  a romat isch und würz ig,  aber doch mi t  e iner t rocke -

nen Nüchternhe i t  s teht  d ieser Wein zwischen zwei Wel ten.  E in K ind des 

Nordens mi t  e iner unbändigen Sehnsucht nach Exot ik ,  d ie ihn w ie Marco 

Polo gen Osten z ieht . 

 

JA H RG A N G

Nach e inem übermäßig t rockenen Winter und e inem f rühen Aust r ieb,  ka -

men wi r  be i  e iner Fros tper iode Ende Apr i l  mi t  e inem blauen Auge davon. 

Bere i t s Anfang Mai ze ig ten s ich d ie ers ten au fgesprungenen Trauben-

b lü ten. E inem n iederschlagsre ichen Ju l i  mi t  e in igen loka len Hagelgewi t -

te rn,  fo lg te d ie le t z te Re i fephase. Am 31. August s ta r te te d ie Wein lese 

mi t  Sauv ignon am Höf l  unterm Ste in in Söl l .  Der e t was regner ische Sep -

tember l ieß uns kaum Ze i t  zum Durchatmen, an den Sonnentagen wurde 

krä f t ig angepack t ,  um die per fek t  re i fen Trauben zu lesen. Bere i t s mi t 

der ers ten Ok tober woche wurde d ie Ernte mi t  Cabernet Sauv ignon vom 

Arzenhof komplet t  abgeschlossen.

 

V I N I F I K AT ION

Zwöl f  S tunden Ka l tmazerat ion,  Gärung im Stahl tank,  fünf  Monate Lage -

rung au f  der Fe inhefe im Edels tah l .

L AG E / B ODE N

Höf l  unterm Ste in in Söl l  be i  Tramin,  au f  50 0 m ü.M.;  aus dem krä f t igen, 

lehmigen Ka lkschot terboden gehen sehr s t ruk tur ie r te Weine mi t  bedeu-

tender Säure her vor.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

In tens ives Gelb mi t  fe inen Goldre f lexen; komplexe Aromat ik nach Nel -

ken, L i t sch i  und Rosenblü ten; ex t rem konzent r ie r t  und s t ruk tur ie r t  am 

Gaumen, er inner t  an re i fe Frucht mi t  medi ter ranen Noten und würz igem 

Nachha l l .

E X I L 
2 017

S ORT E : 		  Gewürztraminer

E RT R AG : 		  50 h l /ha 

F L A S C H E N : 	 	 5 .0 0 0

GEWÜRZ TR AMINER 

DOC

A L KOHOL : 		  14,5 %

S ÄU R E : 		  4,3 g / l

R E S T Z UC K E R : 		 6 ,0 g / l


