KALKOFEN 2013

JAHRGANG 2013

Kiihle niederschlagsreiche Wintermonate bescherten unserer Weinbauregion endlich wieder mal einen zeitlich durchschnittlichen
Austrieb der Reben Anfang April. Der ,Riickstand von ca. 2-3 Wochen zum Weinbaujahr 2012 zog sich durch das ganze Jahr und
konnte auch durch die sehr heiffen Monate Juli und August nicht eingeholt werden. Die Reife der Trauben konnte bei idealsten
Bedingungen starten, und die Weinlese begann mit der Anlieferung der ersten Trauben am 12. September.Kiihlere Erntetemperaturen
durch die spitere Lese und schénes Herbstwetter waren dann ausschlaggebend fiir gesundes und reifes Traubenmaterial.

Die Weilweine des Jahrganges 2013 sind von sensationeller Qualitit, geprigt von intensiver sortentypsicher Fruchg, frischer Siure und
harmonischer Struktur.Die Rotweine prisentieren sich sehr fruchtbetont, mit finessenreichem Charakter, elegantem Tannin und
kraftvoller Struktur.

VINIFIKATION

Die kleinbeerigen Vernatschtrauben stammen von den idltesten Reben des Weinberges und werden fiir diesen Wein von Hand
selektioniert. Die Girung erfolgte spontan im Holzgirbottich mit einer zehnéigigen Mazerationszeit. Nach achtmonatiger Reifung
im Tonneaux und groflem Holzfass, wurde der Wein im Mai abgefillc.

BEDINGUNGEN WAHREND DER ERNTE

Die Vernatschtrauben konnten perfeke ausreifen und zum optimalen Zeitpunkt geerntet werden.

LAGE/BODEN

Arzenhof, Kanzel auf 250 m bis 390 m iiber dem Meeresspiegel.
Nach Siidosten geneigter Morinenschuttkegel mit Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand (mineralisch) und ausreichend Lehm
(Korper). Mediterranes Mikroklima.

ANMERKUNGEN DES ONOLOGEN

Dieser Wein ist ein pures Vergniigen. Seine Struktur, vor allem seine samtigen Tannine machen ihn so einzigartig. Sein

Aromabukett ist intensiv und vielfiltig. Er besticht vor allem durch seinen Duft nach Waldfriichte und durch seine Mineralitit.

SORTENSPIEGEL: 100% Vernatsch

ERTRAG: 6O hitha
ALKOHOL: 13,0 %
SAURE: 42 gl
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