KALKOFEN 2015

PHONIX AUS DER ASCHE

Unterschitzt, vernachlissigt, dem Verfall preisgegeben wie der Kalkbrennofen im Weinberg, von dem er seinen Namen hat. Der
autochthone Vernatsch wurde lange Zeit als hissliches Entlein verspottet und belichelt. Doch nun erhebe er sich wie ein Phénix
aus der Asche und offenbart in diesem Kalterersee seine burgundische Eleganz. Ganz und gar kein Alltagswein, auch wenn man ihn
wegen seiner fast unbeschrinkten Anpassungsfahigkeit jeden Tag trinken kénnte.

JAHRGANG

Das Jahr 2015 zeichnete sich durch einen sehr heiflen Sommer aus, der sich rund um den See auch in Form von Wasserknappheit
zeigte. Zunichst deutete alles auf eine frithe Ernte hin. Schlieflich begann sie jedoch nur einige Tage friiher als normalerweise, am
1. September, da die extreme, trockene Hitze die Wachstumsentwicklung signifikant verlangsamt hatte. Die Ernte ging am 27.
Oktober zu Ende und verspricht grolartige Ergebnisse. Die Rotweine sind konzentriert, warm und reif, wie es sie schon seit Jahren

nicht mehr gab.

VINIFIKATION

Die kleinbeerigen Vernatschtrauben stammen von den iltesten Reben des Weinberges und werden fiir diesen Wein von Hand
selektioniert. Die Girung erfolgt im Holzgirbottich mit einer zehntigigen Mazerationszeit. Nach achtmonatiger Reifung im
groflen Holzfass, wurde der Wein im Mai abgefiillt.

BEDINGUNGEN WAHREND DER ERNTE

Die Vernatschtrauben konnten perfeke ausreifen und zum optimalen Zeitpunke geerntet werden.

LAGE/BODEN

Arzenhof, Kanzel auf 250 m bis 390 m iiber dem Meeresspiegel.
Nach Siidosten geneigter Morinenschuttkegel mic Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand (mineralisch) und ausreichend Lehm
(Korper). Mediterranes Mikroklima.

ANMERKUNGEN DES ONOLOGEN

Dieser Wein ist ein pures Vergniigen. Seine Struktur,
vor allem seine samtigen Tannine machen ihn so
einzigartig. Sein Aromabukett ist intensiv und vielfildg.
Er besticht vor allem durch seinen Duft nach
Waldfriichte und durch seiner Mineralitit.

SORTENSPIEGEL: 100% Vernatsch

ERTRAG: 60 hllha
ALKOHOL: 125 %
RESTZUCKER: 154l

SAURE: 4,6 %o
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