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S I N DAC I DE L C OM U N E M E RC A N T I L E 

Furono ben t re i  d iscendent i  de l la famig l ia nobi l ia re D i  Paul i  von Treu-

he im – oss ia i  baroni  Anton, Andreas e Georg – che ne l la s tor ia ves t i ro -

no i  panni  d i  pr imi c i t tad in i  d i  Ca ldaro a l  ser v iz io de l la comuni tà in r i va 

a l  lago omonimo, dando una sp inta determinante a l lo sv i luppo de l  te r-

r i tor io.  Fra i  mol t i  proget t i  che rea l iz zarono ne l  per iodo in cu i  furono in 

car ica ,  sp iccano la pr ima cent ra le e le t t r ica de l  paese, la fun ico lare de l la 

Mendola e la fe r rov ia de l l ’O l t rad ige.  È in loro onore che questa ediz ione 

spec ia le d i  A rz io reca l ’appel la t i vo “Major”.

 

A N NATA

L‘es ta te 2015 è s ta ta carat te r izzata da temperature super ior i  a l la me -

dia e da scars i tà d i  prec ip i taz ion i .  Queste condiz ion i  meteoro logiche 

por tavano a pensare a una vendemmia ant ic ipata .  I l  ca ldo, invece, ha 

fa t to ra l lentare lo sv i luppo de l le uve por tandoc i  a una vendemmia ne l la 

media in iz ia ta l ’1 set tembre e te rminata i l  27 ot tobre.  La qua l i tà de l -

le uve por ta te in cant ina da subi to c i  ha fa t to in t ravedere i l  potenz ia le 

assolu tamente promet tente de l l ‘annata .  I  v in i  ross i  hanno un armonico 

potenz ia le d i f f ic i lmente comparabi le con a l t re annate.

 

V I N I F IC A Z ION E

Dopo la fe rmentaz ione spontanea in t ino d i  legno ed una maceraz ione 

d i  3 set t imane, a l l ’ in iz io d i  novembre è s ta to e f fe t tuato i l  passaggio in 

bar r ique (70% legno nuovo),  segui to da l la fe rmentaz ione malo la t t ica 

spontanea . 18 mes i  d i  permanenza in bot te p iccola con due t ravas i ,  po i 

a lug l io 2017, imbot t ig l iamento con l ieve f i l t raggio.

V IG N E T O

“Arzenhof ”,  co l l ina che passa da 250 a 390 m sopra la r i va oves t  de l 

Lago d i  Ca ldaro.  Cono a l luv iona le morenico r i vo l to a sud-es t ,  composto 

d i  gh ia ia ca lcarea ,  por f ido e sabbia quarz i fe ra ,  con su f f ic iente presenza 

d i  a rg i l la;  mic roc l ima medi ter raneo.

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

Rosso rub ino luminoso. A l  naso s i  apre con note f ru t ta te e spez ia te d i 

mora e c i l ieg ia se lvat ica ,  accompagnate da sentor i  d i  pepe b ianco e 

legno d i  cedro.  In tenso e concent ra to a l  pa la to,  da l  tannino robusto ma 

f ine.

A R Z IO M AJOR 
2 015

U VAG G IO :   Cabernet Sauv.

R E S A :   35 h l /ha 

B O T T IG L I E :   1.80 0

CABERNET SAUVIGNON  

R ISERVA DOC

A L C OL :   13 ,5 %

AC I DI TÁ :   4,7 g / l

Z UC C H . R E S I . :   1,5 g / l


