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N OB L E S S E OB L IG E 

La nobi l tà compor ta obbl igh i  e responsabi l i t à .  La re in terpretaz ione d i 

un c lass ico non è una provocaz ione ma l ’esa l taz ione d i  prec is i  carat te -

r i  te r r i tor ia l i .  I l  perseguimento d i  un’ idea c lass ica da l lo s t i le ec le t t ico. 

Un proget to enologico determinato che s i  rad ica ne l la s tor ia d i  v ignet i 

s t raord inar i ,  que l l i  de l l ’A rzenhof,  per un v ino in tenso e da l  fasc ino ind i -

v idua le

 

A N NATA

L‘es ta te 2015 è s ta ta carat te r izzata da temperature super ior i  a l la me -

dia e da scars i tà d i  prec ip i taz ion i .  Queste condiz ion i  meteoro logiche 

por tavano a pensare a una vendemmia ant ic ipata .  I l  ca ldo, invece, ha 

fa t to ra l lentare lo sv i luppo de l le uve por tandoc i  a una vendemmia ne l la 

media in iz ia ta l ’1 set tembre e te rminata i l  27 ot tobre.  La qua l i tà de l -

le uve por ta te in cant ina da subi to c i  ha fa t to in t ravedere i l  potenz ia le 

assolu tamente promet tente de l l ‘annata .  I  v in i  ross i  hanno un armonico 

potenz ia le d i f f ic i lmente comparabi le con a l t re annate.

 

V I N I F IC A Z ION E

Dopo la fe rmentaz ione spontanea in t ino d i  legno ed una maceraz ione 

d i  3 set t imane, a l l ’ in iz io d i  novembre è s ta to e f fe t tuato i l  passaggio in 

bar r ique (70% legno nuovo),  segui to da l la fe rmentaz ione malo la t t ica 

spontanea . 18 mes i  d i  permanenza in bot te p iccola con due t ravas i ,  po i 

a lug l io 2017, imbot t ig l iamento con l ieve f i l t raggio.

V IG N E T O

“Arzenhof ”,  co l l ina che passa da 250 a 390 m sopra la r i va oves t  de l 

Lago d i  Ca ldaro.  Cono a l luv iona le morenico r i vo l to a sud-es t ,  composto 

d i  gh ia ia ca lcarea ,  por f ido e sabbia quarz i fe ra ,  con su f f ic iente presenza 

d i  a rg i l la;  mic roc l ima medi ter raneo.

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

Rosso rub ino br i l lante ne l  b icchiere,  con prof i lo a romat ico complesso, 

cont raddis t in to da sentor i  d i  r ibes nero f resco e mir t i l l i  nonché da note 

carnose e te r rose, leggermente ba lsamiche, che r icordano i l  ca f fè e 

l ’euca l ipto.  A l  pa la to dec iso e v igoroso, con accenni  d i  bacche scure e 

note pepate,  tannino morb ido, d i  grana mol to f ine.  F ina le de l icato,  da l le 

mol tep l ic i  s faccet ta ture,  leggermente minera le.

A R Z IO 
2 015

U VAG G IO :   60% Mer lot

  40% Cab. Sauv.

R E S A :   35 h l /ha 

B O T T IG L I E :   10.80 0

MERLOT -  CABERNET SAUVIGNON  

R ISERVA DOC

A L C OL :   14,0 %

AC I DI TÁ :   4,7 g / l

Z UC C H . R E S I . :   1,5 g / l


