
BA RON DI PAU L I  |   i n fo @ba rond ipau l i .c om  |   w w w.ba rond ipau l i .c om

L’ I N NAT O C O S M OP OL I T I S M O DI U N T E R ROI R 

L’or ig ine: un concet to da l la forza s t raord inar ia e i l  fondamento da l  qua le 

par t i re per apr i rs i  a nuov i  or izzont i .  Carano è dove tu t to in iz ia ,  luogo d i 

provenienza de l  Baron D i  Paul i .  Carano è la re laz ione t ra un ter r i tor io e 

i l  suo carat te re autoc tono d i  Lagre in.  Lungi  da l l ’espr imers i  ne l la rus t i -

c i tà sp igo losa sua t ip ica ,  Carano s fuma e s i  av vo lge d i  sof is t icata e le -

ganza t rava l icando i l  suo segno loca le per d iventare icona cosmopol i ta . 

 

A N NATA

Dopo un inverno asc iu t to e un av v io precoce de l la germogl iaz ione, ver-

so la f ine d i  apr i le è ar r i va to un per iodo d i  ge lo,  senza fa re gross i  danni . 

G ià a l l ’ in iz io d i  maggio sono comparse le pr ime in f iorescenze. I l  mese d i 

lug l io,  carat te r izzato da mol ta p ioggia e da qua lche tempora le d i  ca lore, 

loca lmente accompagnato da grandine,  ha segnato l ’av v io de l l ’u l t ima 

fase d i  maturaz ione. Le pr ime uve (Sauv ignon) sono s ta te vendemmiate  

g ià i l  31 agosto,  ne l  nos t ro maso “Höf l  unterm Ste in” a Se l la .  Anche per 

le var ie tà rosse la vendemmia è s ta ta mol to precoce conc ludendos i  g ià 

ne i  pr imi g iorn i  d i  ot tobre.

 

V I N I F IC A Z ION E

Fermentaz ione spontanea in t in i  aper t i ,  con maceraz ione de l  mosto per 

un per iodo d i  vent i  g iorn i ,  passaggio in bar r ique a f ine ot tobre (bot t i 

nuove a l  50%),  malo la t t ica spontanea . R iposo in bot te p iccola per sedic i 

mes i ,  con una sv inatura .  Imbot t ig l iamento con l ieve f i l t raggio.

V IG N E T O

“Arzenhof ”,  co l l ina che passa da 250 a 390 m sopra la r i va oves t  de l 

Lago d i  Ca ldaro.  Cono a l luv iona le morenico r i vo l to a sud-es t ,  composto 

d i  gh ia ia ca lcarea ,  por f ido e sabbia quarz i fe ra ,  con su f f ic iente presenza 

d i  a rg i l la;  mic roc l ima medi ter raneo.

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

Colore in tenso rosso rub ino, dagl i  a romi f ru t ta t i  d i  c i l ieg ia ,  mora e prug-

na . A l  pa la to è sap ido con aromi spez ia t i ,  un tannino de l icato e morb i -

do.

C A R A NO 
2 017

U VAG G IO : 		  Lagre in

R E S A : 		  40 h l /ha 

B O T T IG L I E : 		  7.0 0 0

L AGREIN RISERVA DOC

VIGNA ARZENHOF

A L C OL : 		  13 ,0 %

AC I DI TÁ : 		  5,0 g / l

Z UC C H . R E S I . : 		 1,0 g / l


