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T R E A N I M E

Tr icotomia d i tre caratter i che, pur sembrando esc luders i a v icenda, 
s i fondono in un’estensione del la loro essenza pr imar ia. Enosi , dal 
greco “unione”, r ivela f in dal l ’ in izio una personal ità v ibrante e 
insol ita, trasformando l ’aper tura d i ogni bott ig l ia in un’emozione 
l iqu ida e sorprendente. I l  d ia logo tra queste tre an ime d iventa un 
racconto d i armonia e audacia, capace d i af fasc inare i  sensi e d i 
regalare un’esper ienza che s i r innova a ogni sorso.
 
A N NATA

Dopo una pr imavera p iovosa e un in izio d‘estate p iuttosto lento, 
agosto ha por tato la tanto attesa svolta: G iornate so leggiate e calde 
hanno favor ito la maturazione del le uve e hanno permesso a l le var ietà 
precoci d i raggiungere un‘ott ima qual ità. La vendemmia è in iziata a 
f ine agosto in condizion i quasi per fette, accompagnata da un tempo 
stabi le f ino a settembre. Con l ‘ in izio del la p ioggia in autunno, la 
vendemmia dei v in i ross i tard iv i è d iventata p iù impegnativa a causa 
del le d if f ic i l i  condizion i meteorologiche. Nonostante c iò, l ‘annata ha 
prodotto v in i b ianchi entusiasmanti e v in i ross i precoci d i notevole 
qual ità. 
 
V I N I F IC A Z ION E

I l  R ies l ing e l ’ Incroc io Manzoni fermentano nei serbatoi d’acc ia io 
inox  - i l  Sauv ignon fermenta s ia in serbatoi d’acc ia io che in grandi 
bott i d i rovere. Dopo sei mesi d i maturazione su l le fecce f in i ,  le due 
var ietà vengono unite e imbottig l iate.

V IG N E T O

I l  maso Höf l unterm Stein s i trova a Sel la, una frazione d i Termeno, a 
c i rca 500 m. I l  ter reno calcareo argi l loso regala v in i molto strutturat i 
e profondi senza perdere d i v ista la componente ac ida.

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

Questo v ino è d i co lore g ia l lo oro con r if less i verdognol i .  A l naso 
r ivela aromi d i pesca matura, ananas e frutto del la passione. Al palato 
è molto v ivace, con una f ine ac id ità e una bel la minera l ità.

E NOSI  
2 02 4

U VAG G IO :   	40 % Sauvignon

	 30 % Ries l ing

	 30 % Incroc io Manzoni

R E S A :	 50 h l/ha 

BIANCO 
ITG

B O T T IG L I E :	 8.700

A L C OL :	 13,5 %

AC I DI TÁ : 	 7,1 g/l

Z UC C H . R E S I . :	 2,5 g/l


