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E S O T IC I S G UA R DI 

Suggest ion i  le t te rar ie da mercat i  d i  spez ie spazzat i  da l  vento ca ldo de l 

r icordo d i  scogl i  a f facc ia t i  a l  mare.  Des ider io se lvaggio d i  un a l t rove im-

maginato,  da esplorare con la mente cur iosa d i  un nove l lo Marco Polo.

 

A N NATA

Nel complesso, le condiz ion i  c l imat iche de l l ’annata 2018 sono s ta te 

mol to buone. Le prec ip i taz ion i  inverna l i  e pr imaver i l i  hanno forn i to su f -

f ic iente umid i tà e,  d i  conseguenza , condiz ion i  d i  impol l inaz ione idea-

l i .  L’abbondanza d i  so le e le temperature super ior i  a l la media durante 

l ’es ta te e l ’au tunno hanno determinato una s i tuaz ione d i  s icc i tà ,  che è 

s ta ta compensata da for t i  tempora l i  in agosto.  Graz ie a l le condiz ion i 

c l imat iche ot t ima l i  d i  f ine es ta te è s ta to poss ib i le raccogl ie re uve sane e 

mature.

 

V I N I F IC A Z ION E

Maceraz ione su l le bucce per 12 ore,  fe rmentaz ione in acc ia io,  a f f in -

amento sur l ie per c inque mes i .

V IG N E T O

I l  maso Höf l  unterm Ste in s i  t rova a Se l la ,  una f raz ione d i  Termeno, a 

c i rca 50 0 m. I l  te r reno ca lcareo arg i l loso rega la v in i  mol to s t ru t tura t i  e 

profondi  senza perdere d i  v is ta la componente ac ida .

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

Colore g ia l lo car ico con r i f less i  dorat i .  Compless i tà o l fa t t i va aromat ica 

d i  ch iodi  d i  garofano, l i tch i  e peta l i  d i  rosa .  Es t rema concent raz ione su l 

pa la to e s t ru t tura ,  che r icorda sapor i  d i  f ru t ta matura e macchia medi -

te r ranea ch iudendo con un in t r igante f ina le spez ia to.

E X I L 
2 018

U VAG G IO : 	 	 Gewürz t raminer

R E S A : 		  50 h l /ha 

B O T T IG L I E : 	 	 5 .60 0

GEWÜRZ TR AMINER 

DOC

A L C OL : 		  15,0 %

AC I DI TÁ : 		  5,1 g / l

Z UC C H . R E S I . : 		 7,5 g / l


