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E S O T IC I S G UA R DI

Suggestion i letterar ie da mercati d i spezie spazzati dal vento caldo 
del r icordo d i scogl i  af facc iat i a l mare. Desider io selvaggio d i un 
a ltrove immaginato, da esp lorare con la mente cur iosa d i un novel lo 
Marco Polo.
 
A N NATA

Dopo una pr imavera p iovosa e un in izio d‘estate p iuttosto lento, 
agosto ha por tato la tanto attesa svolta: G iornate so leggiate e calde 
hanno favor ito la maturazione del le uve e hanno permesso a l le var ietà 
precoci d i raggiungere un‘ott ima qual ità. La vendemmia è in iziata a 
f ine agosto in condizion i quasi per fette, accompagnata da un tempo 
stabi le f ino a settembre. Con l ‘ in izio del la p ioggia in autunno, la 
vendemmia dei v in i ross i tard iv i è d iventata p iù impegnativa a causa 
del le d if f ic i l i  condizion i meteorologiche. Nonostante c iò, l ‘annata ha 
prodotto v in i b ianchi entusiasmanti e v in i ross i precoci d i notevole 
qual ità. 
 
V I N I F IC A Z ION E

I l  v ino segue una macerazione a freddo su l le bucce d i 12 ore, seguita 
da una fermentazione in acc ia io. V iene poi af f inato per c inque mesi 
su l le fecce f in i sempre in acc ia io.

V IG N E T O

I l  maso Höf l unterm Stein s i trova a Sel la, una frazione d i Termeno, a 
c i rca 500 m. I l  ter reno calcareo argi l loso regala v in i molto strutturat i 
e profondi senza perdere d i v ista la componente ac ida.

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

I l  v ino ha un colore g ia l lo intenso con f in i r i f less i dorat i .  Colp isce per 
i l  complesso aroma d i ch iod i d i garofano, l i tch i e petal i  d i rosa. A l 
palato è estremamente concentrato e strutturato, r icorda la frutta 
matura con note mediterranee e ha un f ina le speziato.

E X I L 
2 02 4

U VAG G IO : 	 	 Gewürztraminer

R E S A :		  50 h l/ha 

B O T T IG L I E :	 	 6.600

GEWÜRZTRAMINER 
DOC

A L C OL :		  14,5 %

AC I DI TÁ : 		  4,9 g/l

Z UC C H . R E S I . :		 7,5 g/l


