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L’A R A BA F E N IC E 

La Schiava ,  v i t igno d i  appar tenenza d i  Ca ldaro è s ta to a lungo sot to -

va lu ta to e quas i  d iment icato come la fornace d i  ca lce de l  v igneto da cu i 

prende i l  nome questo v ino.  Ma la sua potenza e legante lo fa r isorge -

re come una Fenice da l le sue cener i  e a f fasc inare i l  mondo con la sua 

e leganza . Cer tamente non è un v ino per tu t t i  i  g iorn i ,  ma la sua versat i le 

graz ia v i  tenterà quot id ianamente. 

 

A N NATA

Dopo un inverno asc iu t to e un av v io precoce de l la germogl iaz ione, ver-

so la f ine d i  apr i le è ar r i va to un per iodo d i  ge lo,  senza fa re gross i  danni . 

G ià a l l ’ in iz io d i  maggio sono comparse le pr ime in f iorescenze. I l  mese d i 

lug l io,  carat te r izzato da mol ta p ioggia e da qua lche tempora le d i  ca lore, 

loca lmente accompagnato da grandine,  ha segnato l ’av v io de l l ’u l t ima 

fase d i  maturaz ione. Le pr ime uve (Sauv ignon) sono s ta te vendemmiate  

g ià i l  31 agosto,  ne l  nos t ro maso “Höf l  unterm Ste in” a Se l la .  Anche per 

le var ie tà rosse la vendemmia è s ta ta mol to precoce conc ludendos i  g ià 

ne i  pr imi g iorn i  d i  ot tobre. 

 

V I N I F IC A Z ION E

Le uve Schiava ,  a bacca p iccola ,  provengono da l le v igne p iù anz iane 

de l  v igneto e sono s ta te se lez ionate a mano per ques to v ino.  La fe rmen-

taz ione è av venuta in modo spontaneo ne l  t ino d i  legno con macera-

z ione d i  d iec i  g iorn i .  Dopo un a f f inamento d i  ot to mes i  in tonneau e in 

grandi  bot t i  d i  legno, i l  v ino è s ta to imbot t ig l ia to a f ine apr i le.

V IG N E T O

“Arzenhof ”,  co l l ina che passa da 250 a 390 m sopra i l  l i ve l lo de l  mare. 

Cono a l luv iona le morenico r i vo l to a sud-es t ,  composto d i  gh ia ia ca lca -

rea ,  por f ido e sabbia quarzosa (minera l i t à),  con su f f ic iente presenza d i 

a rg i l la (corpo);  mic roc l ima medi ter raneo.

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

Questo v ino è un vero p iacere de i  sens i  e s i  cont raddis t ingue per la sua 

s t ru t tura ed i  tannin i  ve l lu ta t i .  A l  naso at t rae con aromi in tens i  d i  f ru t ta 

ed una spez ia f i l ig rana . Un rosso e legante e v ivace con un f ina le con-

v incente.

K A L KOFE N 
2 017

U VAG G IO :   Schiava

R E S A :   60 h l /ha 

B O T T IG L I E :   15.0 0 0

K ALTERERSEE

CL ASSICO SUPERIORE DOC

A L C OL :   13 ,0 %

AC I DI TÁ :   4,5 g / l

Z UC C H . R E S I . :   1,5 g / l


