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KALTERERSEE
CLASSICO SUPERIORE DOC

UVAGGIO: Schiava ALCOL: 13,0 %
RESA: 60 hl/ha ACIDITA: 4,5 g/l
BOTTIGLIE: 15.000 ZUCCH. RESI.: 1,5 g/I

L’ARABA FENICE

La Schiava, vitigno di appartenenza di Caldaro & stato a lungo sotto-
valutato e quasi dimenticato come la fornace di calce del vigneto da cui
prende il nome questo vino. Ma la sua potenza elegante lo fa risorge-

re come una Fenice dalle sue ceneri e affascinare il mondo con la sua
eleganza. Certamente non & un vino per tutti i giorni, ma la sua versatile

grazia vi tentera quotidianamente.

ANNATA

Dopo un inverno asciutto e un avvio precoce della germogliazione, ver-
so la fine di aprile & arrivato un periodo di gelo, senza fare grossi danni.
Gia all’inizio di maggio sono comparse le prime infiorescenze. Il mese di
luglio, caratterizzato da molta pioggia e da qualche temporale di calore,
localmente accompagnato da grandine, ha segnato I'avvio dell’ultima
fase di maturazione. Le prime uve (Sauvignon) sono state vendemmiate
gia il 31 agosto, nel nostro maso “Ho6fl unterm Stein” a Sella. Anche per
le varieta rosse la vendemmia € stata molto precoce concludendosi gia

e
aron %y,

nei primi giorni di ottobre.

VINIFICAZIONE

Le uve Schiava, a bacca piccola, provengono dalle vigne piu anziane
del vigneto e sono state selezionate a mano per questo vino. La fermen-
tazione & avvenuta in modo spontaneo nel tino di legno con macera-
zione di dieci giorni. Dopo un affinamento di otto mesi in tonneau e in

grandi botti di legno, il vino & stato imbottigliato a fine aprile.

VIGNETO

“Arzenhof”, collina che passa da 250 a 390 m sopra il livello del mare.

Cono alluvionale morenico rivolto a sud-est, composto di ghiaia calca-
rea, porfido e sabbia quarzosa (mineralita), con sufficiente presenza di

argilla (corpo); microclima mediterraneo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Questo vino € un vero piacere dei sensi e si contraddistingue per la sua
struttura ed i tannini vellutati. Al naso attrae con aromi intensi di frutta
ed una spezia filigrana. Un rosso elegante e vivace con un finale con-

vincente.
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