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‘ SAUVIGNON

DOC

UVAGGIO: Sauvignon ALCOL: 14,5 %
RESA: 50 hl/ha ACIDITA: 5,9 g/l
BOTTIGLIE: 6.000 ZUCCH. RESI.: 2,0 g/l

i

TUTTO SCORRE - PANTA REI

Dello scorrere senza fine del mondo - in greco Kinesis - o del divenire
delle cose. Luce e vento danzano con le acque e si imprimono nella
terra della vigna che genera il grappolo. La sua trasformazione in vino
distilla piacere e bellezza e, in un attimo, il caos si ricompone in armo-

nia assoluta ... & questo cid che chiamiamo felicita?

ANNATA

Dopo un inverno asciutto e un avvio precoce della germogliazione, ver-
so la fine di aprile & arrivato un periodo di gelo, senza fare grossi danni.
Gia all’inizio di maggio sono comparse le prime infiorescenze. |l mese di
luglio, caratterizzato da molta pioggia e da qualche temporale di calore,
localmente accompagnato da grandine, ha segnato I'avvio dell’ultima
fase di maturazione. Le prime uve (Sauvignon) sono state vendemmiate
gia il 31 agosto, nel nostro maso “Ho6fl unterm Stein” a Sella. Anche per
le varieta rosse la vendemmia e stata molto precoce concludendosi gia
nei primi giorni di ottobre.

VINIFICAZIONE
Macerazione sulle bucce per 12 ore, fermentazione in acciaio, affin-

amento surlie per cinque mesi.

VIGNETO

I maso HO6fl unterm Stein si trova a Sella, una frazione di Termeno, a
circa 500 m. |l terreno calcareo argilloso regala vini molto strutturati e
profondi senza perdere di vista la componente acida.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Colore giallo luminoso. Al naso note di uva spina e fiori bianchi si
abbinano a ricordi di frutta esotica e spezie. In bocca grande struttura
e lunghezza con un occhio di riguardo alla freschezza ed acidita tipica
del vitigno.
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